Aperitifs

Mes recettes de pasta et plats cuisines du Barocco

I Spritz limoncello, Prosecco (20cl)
Apéritif Maison au Champagne et Limoncello (10cl)
. . N , . Mangez moi, Mangez moi, Mangez moi... 13,56 € [ COCOTTE DE GABRIEL 13,9 € Champagne a la coupe (10cl) , , N
Ristorante Pizza - Le golt de I'ltalie Rigatoni, émincé de champignon frais de Paris poélés, ail, 3 oeufs au plat, coppa, gorgonzola et sa salade verte Ig;rn?p:fe%%%ggeb(%ao%% Cassis, framboise, cerise, mlre, péche
persil a I’huile d’olive Martini Bianco ou Rouge, Porto, Suze (5cl) 4,9 €
Terrasse ombragée de Mars a Octobre . . R = Rigatoni alla carbonara 13,9 € Américano, Campari (SCgl) 49 €
Ouvert 7j / 7 - midi et soir = Rigatoni a la créme de Truffes 19,9 € sautés a I'huile d’olive, lardons, oeuf Pastis 51 (2cl), Ricard (2c) 4 €
Et champignons frais de Paris, fines tranches Whisky JB, Vodka (4cl) 5€
13TRIU<? g: Ssa;t’elz-y;on L o ferilaen dlime # Gratin I’AGATHE végé au four 13,9 € Whisky Jack Daniels, Ballantines (4cl) 7€
Clhe Py a5 Légumes (courgettes, poivrons, pomme de terre, ged_{)ug (Zi?l)'l cillant d . la06, Apérol (200) 18 g
ratin de Rigatoni , ; i pritz Cocktail pétillant doucement amer glacé, Apérol (20c
Gratin de Rigatoni écrémé de gorgonzola aneImlITens, Geleiiias) Mmezze el 6 [presto sU Desiie Mojito Rhum Blanc, menthe fraiche, citron vert (50cl) 10 €
accompagné de Salade verte %7 Cannelloni au Boeuf 155 € BELLINI creme de péche, Prosseco (20cl) 10 €
Coulis de tomates maison et petits lardons gratinés
Rigatoni fumé 16,9 €
— a la creme de curry et champigons de Paris, Champagne
# Tartines de chévre chaud au miel et a I’huile d’olive 10 € fines tranches de saumon fume ) d Champagne Brut Nicolas Feuillate (75])
et salade verte Polpettes de boeuf fagon BAROCCO 13,9 € Faim de LOUp égﬁggfdl\g%i:r:n;:gnh:r(?gcal?ne et Limoncello (10c)
Mousseline 3 la creme de saumon fumé 10€ et ses rigatoni & la sauce tomate méditerranéenne e
esearmens, STAIE, Ses pele pans o At e e o Frone)
o - . . i Préparé a I'ltalienne (vinaigre balsamique, huile d’olives BOZSSOTZS sans GZCOOZ
TtaptTngde c:tollves HElE E e pals el 10€ du Piémont et capres de Sicile), frites et salade verte o —
et salade verte ) )
v L ’14 e ll'er PZ‘ZZG Escalope de veau panée 229 € Jus de fruits Orange, abricot, fraise, pomme, tomate, ananas (25cl)
Rillettes de sardines 10€ et ses rigatoni & la sauce tomate méditerranéenne, g::\r\f\gp(ggsl)agrumes, SIS Rl ED )
) : . L i ©
Mascarpone, échalotes, ses petits pains et salade verte salade verte Evian, San Pellegrino 1/2L 4 € 1L 5¢€
*B' tte des bois Cr¢ h i frais de Paris, ail i, 155 €
iquette des bois Creme, champignons frais de Paris, ail, persil, , - . = PR Badoit 1L 5€
fromage de chévre frais, fromage, olive & ;gg‘g:gg:éﬁ:“g%’:}gns P 17,5 € acol
A ntlpastl Salades # Diamant noir Ecrémée de champignons noirs 2 la truffe, 15,5 € et sa charcuterie Italienne (coppa, jambon fumé d’ltalie, Vins ROUgé‘
] émincé de champignons frais de Paris pepperoni, bresaola) et salade verte
. : ) ) Verre 12cl 37,5¢l 75cl
% Calzone de chévre chaud aux 4 fromages 145 € Orientale Tomate, fromage, merguez, oignons, poivrons, olive 14,5 € C . d gﬁ!—o (::A'FIOIa (Terre Siciliane) i_gg - gg,gg
Fines tranches de coppa et tomates sur salade du jardin & Folle Blanche Créme, gorgonzola, viande hachée, 15,5 € -Oln o Bieres Ba:‘zgllinoos\/%?ri]tei& AOC 49¢€ - 19,5 €
au parmesan, huile d’olives et vinaigre balsamique lardons, merguez, pepperoni, fromage, olive ﬁ ormager Lambrusco rouge doux et pétillant - 14 € 19 €
Assette de Saumon fumé 169€ # Misto Tomate, fromage, tomates, champignon de paris, 14,5€ — Biere bouteille 33c Corne o e na Gulem faa Eea aes
Saumon fumé, petite salade mélangée, oignons, poivrons, olive Fromage blanc 4 € Saint Joseph Saint Desirat 5:5 € 16:5 € 25:5 €
huile d’olives et vinaigre balsamique 20 Pepperoni Tomate, fromage, pepperoni, (saucisson Italien) 14,5 € Ala créme ou Peroni blonde italienne 5 € Valpolicella Lac de garde - 15 € =
% Bellagio... 13,5 € i Romaine Tomate, fromage, jambon blanc, olive 13,5 € 2 GeUls € Ui MUgEs (D;e-spsrados — : z Vi R P
o 5 q 2 a0 Gorgonzola rimbergen blanche S 056
Servi sur uhe pizza blanche, salade mélangee, jambon Sicilienne Tomate, fromage, anchois, capres, olive 13,56 € Assigtte de gorgonzola 6¢€ Chouffe blonde 6 € 171
fumé d’ltalie, parmesan, tapenade, . . . o oe gorg Verre 12cl 37,5c¢l 75cl
huile d’olives et vinaigre balsamique & Regina Tomate, fromage, jambon blanc, champignon de Paris, olive 14,5 € 5 2 bt el v Bardolino Chiaretto Rosato Verone 49 € 15€ 19,5€
Salade César 13,5 € Betty Love Creme, fromage, miel, émincé de volaille, 15,5 € Rosé de Provence Colf de St Tropez 49¢€ 15€ 195¢€
Lo ) oignons, poivrons, cumin, olive D y ; & G d 1
Emincé de volaille, tomates, ouceurs ourmanaises
croQitons & I'ail, salade verte huile d’olives et vinaigre balsamique # Marilou Tomate, fromage, pesto au basilic, mozzarella, olive 14,5 € ] Vins Blancs
# Bourgeoise de I'été 125€ 2 Bomba tomate, fromage, émincé de volaille, lardons, 15,5 € Café gourmand ou thé ou infusion 8.9¢€ Verre 12cl 37,5¢l 7
Salade mélangée, fromage blanc, tapenade, merguez, viande hachée, oignons, poivrons, olive Crémeux au chocolat noir, panna cotta au coulis de fruits Prosecco Pétillant de Vénitie 5,5 € - 19,
petits légumes du soleil, champignon frais de Paris rouges, glace vanille, profiterole nappé de chocolat, chantilly Coteaux du Layon Blanc moelleux, Val de Loire 6 € = 23,
o o . = Coppa Crema Bianca Creme, fromage, coppa, 14,5 € . . Pinot Grigio Frioul Venitie Julienne 55 € - 1
parmesan, huile d’olives et vinaigre balsamique fromage de chévre, olive Profltergles I?c%vatndlle 79 € Saint Véran Or blanc de Bourgogne 55 € 16 € 22,
e . . SALICOICIOCR AR AN Lugana blanc Lac de Garde Fruité et ardme agrumes 6 € - 2
(= Bella Vita 14,5 € Rialto Tomate, fromage, émincé de volaille, herbes de Provence, 15,5 € Tiramisu au café 7€ Moscato Vin pétillant Muscat - - 1
Fines tranches de jambon fumé d’Italie, mozzarella, gorgonzola, olive chantilly
petits Iégumes dQ soleil, thmplgnon frgls de Paris, 27 La Ritale Tomate, fromage, jambon fumé d’Italie, olive 14,5 € Panna Cotta (crémeux vanillé) 7€ PO{ L)/Onnal.S
salade, huile d’olives et vinaigre balsamique Chantilly, sauce chocolat ou caramel
# Quatre fromages Tomate, fromage, gorgonzola, 15,5 € ou coulis de fruits rouges, biscuits Pot 46cl
@9 L’ltalienne 145 € mozzarella, fromage de chevre, olive, parmesan Tarte Tatin 7€ Coétes du Rhéne Rouge 16 €
i i 5 d'ltali . - : Rosé d 16 €
cepperan besaoi) ot saace mangde, # Gorgonzola Torate, fomage ambon, gorgorzos, ohve 145€ | Glece vnileef chantily Hacon virags e
PEPP o o X gee, . Fondant au chocolat 7€ Saint Joseph Rouge 17 €
huile d'olives et vinaigre balsamique Lune de Miel Tomate, fromage, miel, fromage de chévre, 14,5 € Glace vanille et chantilly
oignons, poivrons, olive N
¥ veBowl | 135 € | | Dame Blanche 7€ Boissons Chaudes
Salade verte, légumes de saisons, = Porchetta Tomate, fromage, lardons, oignons, oeuf, olive 145 € Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, biscuits
foccacia a la tapenade d’olives noires S . Café expresso ou décaféiné 292 ¢
. . o ! Café Liégeois 7€ . - ’
Indiana Créme, curry doux, émincé de volaille, 145 € ) ’ . - Café V 3.5€
#& Mozzarella 12,5 € fromage, champignons de Paris, olive Glace café, sauce café, chantilly, biscuits M?)Ifa (Ic?:fT’eofhocolat S T W0
au coeur ferme (120g) . Colonel Italien 8,9 € : ’ g ’
Avec une salade verte, tomates a I'huile d'olives Capricciosa Tomate, fromage, saumon fumé, créme, 16,9 € Sorbet citron, limoncello, biscuits ' Double café 3,5 €
du piémont, vinaigre balsamique et citron champignons de Paris, olive Thé, Infusion 3,5 €
% Bellucci Creme, pommes de terre, lardons, oignons, 15,5 € Chocolat liegeois 7€

gorgonzola, oeuf, fromage, olive Glace chocolat, sauce chocolat, chantilly, biscuits

Digestifs sci

3 P A Glaces et Sorbets, biscuits 3 boules 6 €
Prix TTC, service compris Garnissez votre pizza d’un ingrédient au choix (créme,oeuf, miel) 1€ Au choix (vanille, chocolat, café, citron, framboise) Rhum Don Papa
L . Tout changement entraine un supplément Amaretto Calvados Poire
_F;our toutcla aII_erglle aljrr:entawe, ) Glaces et Sorbets, biscuits 2 boules . B Grappa Cellini Malibu Bailey’s
certains de Tc?srcrl)rofilr}i(tjsuspei\?legn?acgrrwt?aneilrg:rsng:zguﬁ’s allergenes * Rlatsivsasianisn I& Plats contenant du porc Au choix (vanille, chiocolat, cafs, citron, framboise) Limoncello Get31 Rhum blanc / brun
Get 007 89¢€ Manzana verde Gin / Vodka Chartreuse Verte
Sorbet citron, Get27, biscuits Cognac Marie Brizard Génépi
Get27

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



